
Cuvée TRADITION demi-sec

L E S   T R A D I T I O N N E L L E S

ACCORD PARFAIT 

DESSERTS, mais aussi … 
le foie gras et les fromages à pâte persillée 

Cette cuvée dont la douceur et la gourmandise sont les fils 
conducteurs jusqu’à la finale permet certaines audaces ! 

La bouche d’abord fraîche, puis ronde et douce est
un ensemble de fruits concentrés qui s’accorderont 
parfaitement avec tous vos desserts bien sûr mais 
l’audace de ce vin est de vous inviter à le déguster 
avec du foie gras, des fromages ou encore des tagines… 

SERVICE

7°C-8°C   

CÉPAGES   90%, Pinot Meunier, 10%, Pinot Noir

CULTURE   

CONTENANT   bouteille 750ml 
DOSAGE - ALCOOL   32g/l  - 12%vol
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C u v é e  T R A D I T I O N  d e m i - s e c

C h a m p a g n e  S E N D R O N - D E S T O U C H E S  -  1 0  r u e  d e  l a  B l â t r e r i e  -  5 1 2 1 0  L e  B r e u i l  -   F r a n c e
c h a m p a g n e s e n d r o n d e s t o u c h e s @ g m a i l . c o m  /  w w w . c h a m p a g n e - s e n d r o n - d e s t o u c h e s . f r  

VIEILLISSEMENT 2 ans en cave

Haute Valeur Environnementale (HVE)
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